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DOMATES CORBASI

2000 gram et suyu (8 bardak)

40 gram sadeyag ya da margarin (2 ¢orba kasig)

600 gram domates (4 blyUk) ya da 150 gram tuzsuz domates salcasi
65 gram piring (1 kahve fincani)

2 bardak su

Tuz

1 Bir tencereye; 2 silme ¢orba kasigi sadeyad koyarak, az kizdirmali ve buna kabuk ve ¢ekirdekleri ¢ikariimig 4
blylk domates veya yarim bardak su i¢inde eritilmis bir buguk kahve fincani tuzsuz domates salcasi ilave
ederek, domatesler eriyip de salga haline gelinceye kadar bunu arada bir karistirmak suretiyle pisirmeli, sonra
da domateslere ¢ ¢eyrek kahve fincani un ilave ederek, domatesleri 2 dakika kadar da unla pisirdikten sonra,
bunlara 2 tath kasidi tuz ile énceden hazirlanmis 8 bardak et veya tavuk suyu katmali ve tencerenin kapagin
kapatarak ¢orbayi kiicUk ateste yanm saat kadar pismeye birakmalidir.

2 Sonra, gorbayi ince slizgegten gecirmek suretiyle baska bir tencereye aldiktan sonra buna, 2 bardak suda
yumusayincaya kadar haslanmig 1 kahve fincani da piring katmali ve tencereyi tekrar atese oturtarak 5 dakika
daha kaynattiktan sonra kaseye almali ve servis yapmalidir.
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