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DOMATES CORBASI

8 bardak et suyu

2 orta sogan

1 kahve fincani un

2,5 ¢orba kasigi margarin
3 domates

2 kahve fincani ¢ig krema
3 ¢orba kasigi margarin
50 gr. gravyer peyniri
Yarim demet maydanoz
Tuz

Karabiber

Bir tencereye iki buguk ¢orba kasig margarin ite kiigiik kesilmis soganlar koyarak sarartin. Sonra 1 kahve
fincani un ilave ederek un sarimsi bir hal alincaya kadar 5 dakika kavurun. Sonra da bu unlu soganlara
soyulmus, ¢gekirdekleri ¢ikariimis ve kigik dogranmig 8 orta blyuklikte domates , kiyilmig yarim demet
maydanoz ile tuz ve karabiber ilave ederek domatesler iyice eriyinceye kadar pisirin. Bunlara ince kiyllmis
maydanoz ile tuz ve karabiber ilave edin. Tencerenin kapagdini kapatin ve ¢ok hafif ateste tekrar yarim saat daha
pismeye birakin. Yarim saat sonra tencereyi atesten alarak ¢orbayi butlin domatesleriyle ince bir stizgegten
gecirin ve tekrar atese oturtarak bir tagim kaynatin. 3 gorba kasigi margarin ile 2 kahve fincani da ¢ig krema
ilave edin ve iyice karistirdiktan sonra kaseye alin. Yaninda rendelenmis gravyer peyniri oldugu halde servis

yapin.

Not: Domates ¢orbasinin Uizerini ki¢Uk kesilmis taze sodan ile stsleyerek servis yapabilirsiniz.
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