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DOMATES CORBASI

3 ¢corba kasig margarin
2 adet sogan

1 kg. domates

2 ¢orba kasiJi zeytinyagi
1 ¢orba kasigi un

1/2 litre et suyu

Tuz

Karabiber

100 gr. konserve bezelye
100 gr. konserve mantar
2 yumurta sarisi

1/2 demet maydanoz
125 gr. yogurt

Margarini tavada eritin. Sogani soyun, halkalar halinde kesin. Soganlari yagda 3 dakika kizartin. Unu ilave edip
bu yagda kavurun. Domateslerin kabuklarini soyun ve kiiclk parcalar halinde kesin.. Devamli karigtirmak
suretiyle 3 dakika pisirin. Et suyunu kaynatin ve Gzerine dékin. Tuzu, karabiberi, sekeri katin. 10 dakika
kaynatin. Slzgecten gegirerek baska bir tencereye alin. Bagka bir kabin iginde haglayin. Mantarlari ¢gok ince
olarak dograyin. Haglanmis bezelye ve mantari corbaya ilave edin. Gorbayi tekrar kaynatin. Yumurta sarisini
yogurt ile ¢irpin, domates corbasina ilave edin. Kiyilmis maydanoz ile stsleyip servis yapin.
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