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DOMATES CORBASI

Dortte bir kereviz

Dértte bir pirasanin beyaz kismi
2 kasik tereyagi

1 cay bardagi un

1 su bardag domates ezmesi
Tuz

Karabiber

8 su bardagi et suyu

1 cay bardagi krema

Kusbas! biylikligiinde dogranmis sebzeleri kizgin yagin icine atin. Uzerine un ilave ederek birkag dakika
kavurun. Sulandirimis domates salcasini yeterli tuzu da ekleyerek ilk karigimin Ustiine ekleyip, 2-3 dakika
kaynatin.

Sicak et suy!u ilavesiyle bir tutam tuz serperek agir ateste 20-25 dakika pisirin. ince tel siizgegten gegirip corba
kasesine alin.

Garnitur olarak krema kullanin.
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