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DOMATES CORBASI

5 adet domates

2 yemek kasigi tereyagi

3 yemek kasigi un

1 litre sicak su

1 su bardag st

Tuz

Uzeri icin:

Rendelenmis kasar peynir

Domateslerin kabugunu ince bir sekilde soyun ve ikiye kesip rondodan gegirin. (Tercihinize gére domatesleri
rendeleyebilirsiniz)

Uygun olan bir tencerede tereyag eritin ve Uizerine un ekleyerek karigtirin.

Yaklasik bir ya da iki dakika hafif bir sekilde kavurun. (YUksek ates acarak unu yakmamaya dikkat ediniz)
Sonrasinda rondodan gegirmis oldugunuz domatesleri lizerine ekleyin ve birkag dakika karistirin.

Bir litre suyu Uzerine ilave edip yaklasik 15 dakika kaynatin.

Daha sonrasinda (izerine siitii ekleyip birkag dakika daha kaynatmaya devam edin. (Siitiin oda sicaklijinda
olmasina dikkat edin)

Uzerine tuz ilave edildikten sonra domates ¢orbaniz hazir.

Tercihinize gore servis ederken Uzerine kagar peynir rendeleyebilirsiniz.
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