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DOMATES CORBASI

https://www.cumhuriyet.com.tr

4 adet domates (yazdan kalan domates sosuda olabilir)
1 corba kasigi salca

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi

2 ¢corba kasigi un

2 su bardagi et veya tavuk suyu

3 su bardagi su

1 su bardag sit veya krema

Tuz, karabiber

Uzeri igin:

Kruton veya rendelenmig kasar peyniri

Oncelikle domateslerin ¢ekirdeklerini gikarip blenderden gegirin. Veya yazdan yapti§iniz domates sosunu
hazirda tutun. Derin bir tencerede, tereyagini ve unu pembelesinceye kadar kavurun. Salgayi ilave edin, kokusu
¢ikana kadar biraz daha kavurun. Domates sosunu ekleyin. Yogdun bir unlu domatesli sos elde etmis
olacaksiniz. Sosu bir tagim kaynatin. Et suyunu ve suyu ekleyin. Koyulasana kadar pisirin. Tuz ve karabiberi
ekleyin. Ocagin altini kisin. En son yavas yavas sitl veya kremayi ilave edin. 1-2 dakika kaynadiktan sonra
ocagdin altini kapatin. Kruton yada rendelenmis kasar peyniriyle sicak olarak servis edebilirsiniz.
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