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DOMATES CORBASI

6 adet orta boy domates

1 adet blyUk boy sogan

2 dis sarimsak

2 yemek kasigi domates salcasi
2 yemek kasi§i tereyadi veya zeytinyagi
1 tath kasidi toz seker

1 cay kasigi tuz

1/2 cay kasig karabiber

1/2 ¢ay kasigi kirmizi pul biber

1 litre sebze veya tavuk suyu
1/2 su bardagi krema veya sit
Taze maydanoz veya feslegen

Bir tencerede tereyadi veya zeytinyagini eritin.

Dogranmis sodanlari ekleyip yumusayana kadar kavurun.

Sarimsaklari ekleyip kokusu ¢ikana kadar karistirin.

Rendelenmis veya dogranmis domatesleri ilave edin. Domatesleri suyunu salip ¢ekene kadar karistirarak pisirin.
Domates salcasini ekleyip karigtirin.

Toz seker, tuz, karabiber ve istege bagl olarak kirmizi pul biberi ekleyin. Karigimi birka¢ dakika daha pisirin.
Sebze veya tavuk suyunu ekleyip karistirin. Kaynamaya birakin.

Gorba kaynadiktan sonra atesi kisin ve yaklasik 15-20 dakika kadar daha pisirin.

Corbayi blender veya gubuk blender kullanarak purlzsiz hale getirin.

Istege bagli olarak kremay! veya sitl ekleyip karigtirin.

Gorbayi servis kaselerine alin. Uzerine taze maydanoz veya feslegenle susleyerek sicak servis yapin.
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