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DOMATES CORBASI

Fatih Belediyesi

1 yemek kasigi sivi yag

1 yemek kasigi tereyagi

1 ince dilim kasar peynir

2 yemek kasigi tam bugday unu
1 yemek kasigi domates salgasi
5 adet domates

4 su bardagi su

Yarim su bardag: st

Tuz

Karabiber

Tereyagdi ve sivi yag tencereye alinir, un eklenerek biraz kavrulur.

Domates salg¢asi ve rendelenmis domatesler eklenir. 3-4 dakika daha kavrulur.

4 su bardag su eklenerek girpilir.

Kaynayana kadar karistirilarak, kaynadiktan sonra yaklasik 15 dk kisik ateste pisirilir.
Servis yapmadan dnce tencereye siit ilave edilerek, karistirilir.

Son olarak tuz ilave edilir.

Istege gore Uzerine kasar peyniri rendesi ve karabiber serpilir.

Domates c¢orbasi tarifimiz servise hazir.
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