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DOMATES CORBASI
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4 buyUk ve olgun domates

1 yemek kasigdi tereyadi

1 cay bardagi sivi yag

4 yemek kagigi un

2 yemek kagsidi domates salgasi
3 dig sarimsak

Tuz

Pul biber

Nane

Karabiber

lyice yikayip kabuklarini soydugumuz 4 adet domatesi rendeleyin. Bir tencerede 4 yemek kasigi unu ve yarim su
bardagi sivi yagi unun kokusu ¢ikana kadar kavurun. Ardindan 2 yemek kagigi salca ve biraz su ekleyin. Ayri bir
tavaya bir yemek kasidi tereyagi, 4 adet rendelenmis domatesi ve 2 dis sarimsag pisirin. Pistikten sonra
kavrulan unun Ustline ekleyin. Sonra karigsima sicak su ekleyerek istediginiz yogunluda gelmesi igin seyreltin.
Gorba kaynamaya baslayinca 10 dakika kisik ateste pisirin. Altini kapattiktan sonra baharatlari ilave ederek
servis edin.

Not: Purlizstz bir gorba elde etmek i¢in gorbanizi blenderdan gegirebilir, sslemek icin kagar peyniri
ekleyebilirsiniz.
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