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DOMATES CORBASI

8 Bardak et suyu

3 Kahve fincani gravyer peyniri
8 Orta boy domates

Yarim demet maydanoz

1 Kahve fincani un

1 Sogan

6 Corba kasigi sade yag

Tuz

Karabiber

Sadeyag@in yarisini bir tencereye koyarak bunun igine sogani ufak ufak dograyin ve soganlar 6linceye kadar on
dakika kavurun. Sonra buna unu ekleyerek 5 dakika daha kavurun.

Ote yanda domateslerin kabuklarini soyup ¢ekirdeklerini ¢ikarin ve ufak dilimlere bdltn, sonra bu domatesleri
aykladiginiz maydanoz, tuz ve karabiberle birlikte tencereye atin, bunlari sogdanl ve unlu yagin iginde on bes
dakika kadar pigirin. Tencerenin altini kisip i¢ine et suyunu da ekleyin ve bununla birlikte yarim saat daha pisirin.
Tencereyi atesten indirdikten sonra ¢orbayi slizgegten gegirip bir tagim daha kaynatin ve bu arada yagin geri
kalan kismini da katin ve rendelendidiniz gravyer peyniriyle birlikte servis yapin.

ML® Yeni Gelin Corbasi icin tiklayin
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