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DOMATES CORBASI

3 adet domates veya bir kavanoz domates sosu
1 cay bardagi sit

Yarim yemek kasigi domates salgasi

1 yemek kasidi tereyadi ya da zeytinyagi

3 yemek kasigi dolu dolu un

Tuz

Karabiber

Uzeri igin:

Rendelenmis kasar peyniri

Domates corbasi tarifi igin 6nce domatesleri robottan gegirin. Bir tencereye yagi koyun ve Uzerine domatesleri
ekleyin. Soteledikten ve domatesleri 6ldirdikten sonra salcayi ekleyin. Kapagini kapatin ve birkag¢ dakikanin
ardindan unu da ekleyip hizlica karistirin. (Domates sosu olanlar dogrudan sosu da kullanabilir)

Daha sonra sicak suyu da yavasca ekleyip kaynayana kadar karistirin. Domates ¢orbasi kaynayinca bir su
bardadi sUte ¢corbadan bir kepge koyup sttln kivamini gorbaya uygun héle getirin. Domates ¢orbasinin pif
noktasi burasidir.

Ardindan yavasca ilave edip karistirin. Gorba kaynayinca iki dakika daha kaynatip tuzunu karabiberini
ekledikten sonra kasarla sUsleyerek servis yapabilirsiniz.
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