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DOMATES CORBASI

2 yemek kasi§i tereyagi

1 adet orta boy sogan [?] rende
2 adet sarimsak [?] rende

6 adet iri boy domates [?] rende
2 [7] 3 dal taze kekik

Tuz

Karabiber

1 yemek kasigi toz seker

1 yemek kasigi balzamik sirke

4 su bardagi tavuk suyu

Uzeri igin:

Kasar peyniri [?] rende

Soganinizi rendenin kiigik tarafiyla rendeleyin.

Tencerenizin igerisine tereyagdini ekleyin.

Ardindan igerisine sogan ve sarimsagi ekleyin.

Ardindan igerisine rendelediginiz domatesleri ekleyin ve karigtirin.
Gorbaniz tikirdamaya baglayinca igerisine tavuk suyunu ekleyin.

Ardindan igerisine toz seker, balzamik sirke, tuz, karabiber ve taze kekik ekleyip karigtirin.

Gorbanizin kapagini kapatin ve kaynatin.
Gorbaniz kivam alinca blenderden gegirin ve bir tagim daha kaynatin.

Gorbaniz hazir olunca servis edeceginiz kaplara pay edin ve (izerine rendelenmis kasar peyniri serpip, sicak

servis edin.
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