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DOMATES CORBASI

https://www.sabah.com.tr

5 adet biyik boy sulu domates

1 yemek kasigi un

1 yemek kasigdi tereyagi

4 su bardag sicak et suyu

2 cay bardag sicak siit

Servisi igin:

1 su barda@i rendelenmis kasar peyniri

Tereyagini bir tavada eritin. Un ekleyip kokusu ¢ikana kadar kisik ateste, tereyaginda kavurun. Kabugunu
soydugunuz domatesleri rendeleyin ve kavrulmus un karisimina ekledikten sonra 5 dakika kadar pisirin. Uzerine
sicak et suyunu ilave edin. Kesilmemesi igin kiiclk bir cezvede isittiginiz siti azar azar ekleyip hizlica karigtirin.
Gorbay kaynayana kadar orta ateste ardindan da kisik ateste 15 dakika kadar pisirin. Servis kaselerine
aldiginiz gorbayi rendelenmis kasar peyniri ilavesiyle sicak olarak servis edin.
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