é%ij Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

DOMATES CORBASI

https://migros.com.tr

4 adet iri domates

4 adet sarimsak

4 su bardagi su

1 su bardag st

1 su bardagi un

1 ¢corba kasigi tereyad
Kasgar peyniri

1 adet bulyon

Tuz

1. Domateslerin alt kisimlarina arti seklinde gizik atin, tepesini bigak yardimiyla oyun ve igerisine sarimsaklari
yerlestirin.

2. Domatesleri soyup rendeleyin yada rondodan gegirin.

3. Margarin ve unu kisik ateste kavurun, un kokusunu verdikten sonra dilerseniz 1-2 yemek kagigi salca ekleyin.
4. Kavurdugunuz unun tzerine rendelediginiz domatesleri ekleyin ve 2-3 dakika orta ateste karistirarak pisirin.
5. Domateslerin Uizerine 1 su bardadi situ ve 4 bardadi suyu ilave edin.

6. Corba kaynayincaya kadar karigtirarak pisirin.

7. Kaynadiktan sonra 5 dakika daha pisirip ocag kapatin.

8. Sicak servis yapin.
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