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DOMATES CORBALI BIBER DOLMASI

MALZEMESI:
4 adet iri dolmalik biber - 4 gorba kasidi piring - 1/2 demet ince kiyilmig maydanoz - 1 ¢orba kasigi margarin - 2
kahve kagsidi tuz -1 kahve kasidi kirmizi biber - 1 paket domates ¢orbasi -1 kiiglk rendelenmis sogan

YAPILISI: Pirinci bir kaba suyla koyarak pisene kadar kaynatin. Suyunu siiziin bir kaba alin. Tavaya yagi koyun
sogani yagda iki G¢ dakika cevirin. Bir paket domates ¢orbasinin yarisini yarim bardak ilik suyla karigtirin.
Kaynatin. Pirinci de soganin yanina ilave edin. Tuz ve biberle birlikte domates ¢orbasini da kaba koyun. Sonra
hafif ateste ve domates gorbasinin suyu ¢ekilene kadar pisirin. Bu ici Ustleri kesilmis ¢ekirdekleri temizjenmis
dolmalik biberlere doldurun. Maydanozu ilave edin. Dolmalik biberleri kiigiik bir tepsi veya atese dayanikli bir
kaba yerlestirin. Ustlerine birer kahve kagidi tereyadi koyarak orta sicakliktaki firnda 45 dakika veya biberler
yumusayana kadar pigirin. Isterseniz biberleri koymadan tepsiyi hafifce yaglayin. Domates ¢orbasinin kalanin
da bir bardak suyla karistirip iyice kaynatin ve koyultun. Bunu sal¢a kabina alin. Biberleri firndan ¢ikarin ve
salgayla sofraya g6turin. Biberlerin Ustline salgca dokerek servis yapin.
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