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DOMATES CIVESI (ANTALYA)

Dinden Bugiine Antalya

1 cay bardag piring

1 kg domates

2 adet kuru sogan

3 adet ¢arliston biber

1 adet kurutulmus Arnavut cigeri
2 adet orta boy patlican
3-4 dis sarimsak

1 cay kasigi tuz

1 cay kasigi karabiber

1 tath kasidi nane

1 tath kasidi kuru feslegen
1 cay bardagi zeytinyagi

Orta boy bir tencereye ince kiyllmis soganla birlikte zeytinyadi konulur. Orta isidaki atesin izerinde tahta kasikla
kavrulmaya baslanir. 2-3 dakika sonra Uzerine ince kiyllmig yesil biberle tavla zar seklinde dogradigimiz
patlicanlar ilave edilir.

Tavla zan formunda dilimledigimiz domateslerde eklenerek orta atesde 2-3 ek kadar kavrulur.

Ote yandan yikanip slzilen piring eklenir. Bu arada tim malzeme Ustline gikacak kadar fazla olmayan su
eklenir.

Yemek piserken diger taraftan sarimsakla, Arnavut biberi ile dévilir ve tencereye aktarilir. Yaklasik 20-25 dk
sonra yemek piser. Kapagini a¢ip nane ve feslegen eklenip karistirilir.
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