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DOMATES CACIGI (KAYSERI)

4 adet olgun domates

4 adet yesil domates

4 adet patlican

20 adet sivri biber

1 adet sogan

1 kg kemikli kuzu eti

1 cay bardagd pilavlik bulgur
1 ¢corba kasigi tereyad

1 tath kasigi kirmizi toz biber
1 tath kasidi tuz

Etin Gzerine 5 su bardadi su konur ve didikltide 15 dakika haslanir. Sogan c¢entilir, tereyaginda kavrulur. Bu
arada diger sebzeler kusbasi blyukliginde dogranir. Kavrulan soganin Uzerine eklenir. Kapakli olarak 20
dakika pisirilir. Yikanmig bulgur, haslanmig et, haglanan etin suyu, tuz ve toz biber katilir. Kapakli olarak 10
dakika daha pisirilir. Arzuya goére saimsakl yogurtla tiketilir.
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