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DOMATES BOREGI

1 tath kasidi tereyad

360 gr (3 su bardag) tart hamuru

500 gr sert domates (ince dogranmis)

1 orta boy sogdan (halka halka dogranip halkalari ayrilmig)
125 gr mantar (temizlenip dogranmig)

1 cay kasigi tuz

1 cay kasigi karabiber

1 tath kasidi toz hardal

125 gr (1 su bardagi) gravyer peyniri (rendelenmig)

1 yumurta (hafif ¢irpiimig)

Once finninizi yiiksek sicakliga (220°C) getirip 1sitiniz. 20 cm'lik bir bérek tepsisini tereyagi ile yaglayiniz.
Hafifce unlanmig bir hamur tahtasi Gstiinde tart hamurunun yarisini 25 cm ¢apinda bir daire halinde aginiz.
Sonra bu hamuru bérek tepsisinin dibine koyup, parmaklarinizla bastiriniz. Tagan fazlaliklar bir bicakla keserek
bir kenara ayiriniz. )
Domateslerin, soganin ve mantarin yarisini tepsinin ortasina yerlestirip kenar kismini bos birakiniz. Ustine
tuzun, biberin hardalin ve peynirin yarisini serpiniz. Sonra yeniden kalan domateslerden baglayarak ayni sirayla
kalan bitiin malzemeyi katlar halinde diziniz. Hamurun kenarlarini suyla nemlendiriniz. Artan hamuru 25 cm'lik
bir daire bi¢iminde aginiz. Tepsideki malzemelerin Ustline koyup kenarlarini bastirarak yapistiriniz. Fazlaliklari
kesip, susler yaparak béregin Ustind sisleyiniz. Cirpilmis yumurtayi bir fircayla Usttine siriniz. Béregin ortasini
kicUk carpi biciminde yariniz.

Tepsiyi firina koyup 20 - 25 dakika, béregin Ustl kizarana kadar pisiriniz.
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