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DOMAT BASTI

7 adet orta boy domates
2 adet kuru sogan

2 dig sarimsak

1 cay bardagi piring

3 yemek kagig margarin
1 tath kasidi toz seker

3 adet yesil biber

tuz karabiber

Soganlar kip sekilde yemeklik dogruyoruz.

Ayni gekilde tohumunu gikartip dogradigimiz yesil biberlerle sana margarinle karigtirarak kavuruyoruz.
Uzerine ezdigimiz sarimsagi da ilave ediyoruz.

Daha sonra bituin daire seklinde kesip hazirladigimiz domatesleri koyup bir kereye mahsus ¢ok hafif
karistiryoruz. Yaklagik beg dakika kadar bu sekilde pigiriyoruz.

Uzerine pirincini yayarak, tuzunu ve sekerini koyuyoruz.

En son olarak 1 su bardag@i su ilave edip kisik ateste pismeye birakiyoruz.

Pirinclerimiz pistigin de yemegimiz olmug demektir.
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