—

L
.
H

r ™
"
é%@j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'inlezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

DOLU PiSI

2 su bardagi su

2 corba kasiJ! siviyag

1 cay kasigi karbonat

2 ¢ay kasi§i tuz
Alabildigi kadar un
Iciigin:

1 su bardag lor

1 su bardagi rende kasar
Kizartmak igin:

Aygicek yagi

Su, siviyag, tuz bir kaba konur karigtirilir. Unla kanistirlmig karbonat eklenir. Sonra orta sertlikte kivama gelene
kadar un ilave ederek yogrulur. Uzeri kapatilir, yarim saat kadar dinlendirilir. Sonra hamurdan kiiglk yumurta
kadar pargalar alinir. Unlu zeminde merdaneyle tatli tabagi kadar acilir. I¢ konur, hamurun kenarlari firgayla
islatiir. Hamurun dider yarisi Gzerine kapatilir, parmak uglariyla kenarlarina bastirilir. Tavaya derin yag konur,
Isininca pigiler atilir, altin rengini alana kadar ¢evirerek kizartilir.
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