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DOLMALIK BIBERIN DERISINI SOYMA

DERININ GEVSETILIP CIKARILMASI. Biberi, 6nceden isitiimig 1zgaranin (ya da salamandiranin) yaklasik 5 cm
kadar altina yerlestirin. Derisi her yandan hafif¢ce kabarmaya baglayincaya kadar altist edip, 1zgaradan (ya da
salamandiradan) alin. Gukur bir kaba yerlestirip, kabin Gstlini értlin ya da bir kesekagidina koyup kesekagidinin
agzini kivirarak kapatin (kesekagidinin ya da ¢ukur kabin igindeki buhar, biberlerin derisinin iyice yumusayip
kalkmasini sadlayacaktir). Keskin bir sebze bicagiyla biberlerin derisini yukardan asadi dogdru seritler halinde
soyun. Sonra ayni bigakla sap ve ¢ekirdeklerini gikarin.
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