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DOLMA KEK

Malzeme:

5 yumurta

5 fincan un

yarim bardak un
50 gr tereyagi

5 fincan seker
yarim bardak seker
yarim kilo sit

1 yumurta

Yapiligt:

5 yumurta ile 5 fincan seker ¢irpilir. 5 fincan un ilave edilip yaglanmis kaliba veya tepsiye dokulur. Firina verilir.
Pigtikten sonra kekin Ust ylziinden keskin bir bigakla bir kapak kaldirip bir yere konulur. Kekin igerisine
bosaltilir. Pismis olan krema ile kekin icinden cikmis kirintilari karistirin. Ici bos olan keke doldurun. Tekrar
kapagini kapatip, buzdolabina koyun.

Kremanin hazirlanisi: Un seker, yumurta kanstirilir, St ilave edilip muhallebi gibi pisirilir. Kek icinden biraz
kremaya katip kekin i¢i doldurulur.
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