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Yarim su bardagi piring

4 adet sogan

Yarim su bardagi zeytinyagi
Yarim tatli kagigi tuz

Yarim ¢orba kagsigi cam fistigi
1 su bardagi su

1 tath kasid kugtziimu

1 tath kasidi seker

Yarim tatli kagig yenibahar
Yarim ¢ay kasigi targin

1 cay kasigi seker

1 tutam karabiber

Yarim demet maydanoz
Yarim demet dereotu
Uzerine:

1 su bardagi su

Piringleri yikadiktan sonra stizgegten gegirin. Soganlari yemeklik dograyin. Yarim su bardagi zeytinyaginda
so@anlari, cam fistigini ve tuzu kavurun. Soganlar pembelesmeye basladiginda pirinci ilave edin. Hazirladiginiz
karigsimi 15 dakika pisirin. Daha sonra 1 su bardagi suyu, 1 tath kasigi kustizimini ve 1 sekeri ekleyin. Suyunu
cektikten sonra ince kiyllmis dereotunu, yenibahari, targini ve karabiberi ilave edin. 3-4 dakika pisirdikten sonra
sogutun. Harci dolma biberi, oyulmus kabak ve patlicanlarin i¢ini doldurun. Tencerenin dibine maydanoz
saplarini déseyin. Dolmalari diizgtin bir sekilde koyun. Diiz bir tabadi dolmalarin Ustline kapatin. Kisik ateste
suyunu gekene dek pigirin. Arzuya gdre limon ile servis yapin.
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