B

—
i
4 &

r ™
"
é%@j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

DOLMA BIBERLI YUMURTALI MAKARNA

Malzemeler :

Makarna 1 Paket

Yesil doima biberi 2 Adet

Kirmizi dolma biberi 2 Adet

Sogan 1 Adet

Sarimsakli gesni 1/2 Gay Kasig

Yumurta 2 Adet

Komili Riviera zeytinyadi 2 Corba Kasigi
Taze kagar veya parmesan peyniri 500 Gr
Tuz, karabiber

YAPILISI:

1- Biberleri yikadiktan sonra yarm parmak kalinhdinda seritlere kesin. Bir tavada zeytinyagdini kizdirin, ince
yarim ay seklinde dogradiginiz sodanlari ilave edin, biberler yumugayana kadar pigirin.

2- Makarnay! haslayip slzdikten sonra tekrar haglama tenceresine alin. Soganl biberleri ve hafif ¢irpilmig
yumurtalari, Komili Riviera zeytinyadini, sarimsakli ¢esniyi tuz ve karabiberi ekleyin. Kisik ateste yumurtalar
pisene kadar sik araliklarla karistirarak pisirin.Servis tabagina alin, Gzerine karabiber ve rendelenmis peynir
serperek servis yapin.
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