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DOLGULU KURABIYE

Emine Beder

2 YUMURTA _

1 PAKET TEREYAG VEYA MARGARIN
2 CORBA KASIGI YOGURT

4,5-5 SU BARDAGI UN

1 SU BARDAGI SEKER

1 PAKET KABARTMA TOZU

ICIICIN:
1 CORBAK éIGI REGEL, MARMELAT VEYA BAL
1 SU BARDAGI UzUM

3 CORBA KASIGI SEKER
2 CORBA KASIGI FINDIK
1 TATLI KASIGI TARGIN

Unun ortasini agin. Eritilmig yagi, sekeri, yumurtalari, kabartma tozunu ve yodurdu ekleyip yogurun. Bir kapta
kuru GzOma, marmelati, findigi, targini ve gekeri karigtinin. Hamurdan yumurta iriliginde parcalar alip yuvarlayin.
isaret parmagyla i¢ kismini derince oyun. igine Giziimlii harci doldurun. Agiz kismini biizerek kapatin. Ters
gevirerek firn kabina koyun. Isitilmig 190 derece 1sili firnda pembelesene dek pisirin. Uzerine seker serpin.

Not: Sekeri 1 fiske gida boyasi ve birka¢ damla su ile renklendirebilirsiniz.
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