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DOLGULU KREP

2 adet yumurta

1 su bardag st

Yarim paket kabartma tozu
1 corba kasigi siviyag
1,5 su bardagi un

Dolgu igin:

2 su bardagi sut

1 corba kasigi kakao
1,5 ¢orba kasigi nisasta
1 paket vanilya

3 corba kagigr seker
Uzeri icin:

PUdra sekeri

Krep malzemesi gukur bir kapta ¢irpilir. 20 dakikaligina dinlenmeye birakilir. Bu arada dolgu malzemesi pisirilir.
Krep ¢ok az yaglanmig tavaya kepgeyle dokaldr, iki yizd pigirilir. Malzeme bitene kadar ayni iglemler tekrarlanir.
Kreplerin ortaya yakin kenarina dolgu mlazmesi konur, rulo yapilir. Uzerlerine pudra sekeri serpilir.
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