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DOLGULU KOZ KIRMIZIBIBER

Malzeme:

6 adet kirmizi biber _

yarim su bardag@ Bizim Mutfak Ince Bulgur
3 tath kasigr Altin Hasat Sizma Zeytinyagi
12 adet kiraz domates

12 adet siyah ve yesil zeytin

200 gr beyaz peynir

Tuz, karabiber

Firini énceden 200 derecede isitin. Biberleri yikayip ortadan uzunlamasina ikiye kesin. Gekirdeklerini gikardiktan
sonra firga yardimiyla hafifge yaglayin. Firin tepsisine biberleri dizin ve firina verin. Bulguru isiya dayanikli bir
kabin i¢ine alin ve Uzerini gcok az gegecek kadar kaynar su ilave edin. lyice karistirip kapagi kapal olarak
suyunu ¢ekip sisene kadar kenarda bekletin. Kiraz domatesleri temizledikten sonra ortadan ikiye kesin.
Zeytinlerin ¢ekirdeklerini ¢ikartin. Beyaz peyniri kliglk kipler seklinde dograyin. Bulgur, zeytin ve domatesleri
karistinin. Tuz ve taze karabiberle tatlandirin. Firndan aldiginiz biberleri hazirladiginiz bulgurlu icle doldurun.
Yaklasik 15 dakika firinda pisirin. Firindan alin, Gzerlerine zeytinyagindan dékin. Servis yapin.
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