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DOLGULU IRMIK DOLMASI

200 gr margarin

2 su bardagi irmik

Yarim su bardagi un

Dolgusu igin:

200gr ufalanmig kakaolu kek

1 cay kasig tarcin

Yarim ¢ay bardagi hindistancevizi
Yarim ¢ay bardagi kavrulmug susam
Yarim gay bardagi ¢ekilmis ceviz ici
1 cay bardagi sit

Serbeti igin:

3.5 su bardagi su

2 su bardagi toz seker

1 yemek kasigi limon suyu

Serbet icin seker ile suyu kaynatin. Kaynamaya basladiktan 7-8 dakika sonra limon suyunu ekleyip bir tagim
daha kaynatin ve ocaktan alip sogumaya birakin. Hamur igin gerekli malzemeleri derin bir kapta yogurun. Ayri
bir yerde dolgu icin gerekli malzemeleri karistirin. Dolgudan uzun rulo seklinde gubuklar hazirlayin. Irmik
hamurundan portakal biylkliginde bezeler koparip dar dikdértgen sekilde agin. Ortasina rulo haline
getirdiginiz dolguyu yerlestirip arasinda kalacak gekilde yuvarlayin. 2 parmak kalinliginda verev sekilde
dilimleyin. Onceden isitiimis 170 derece firinda pembelesinceye kadar pisirin. Firindan ¢ikarip ilk sicakligi
¢iktiktan sonra Uzerine serbeti dokin. Bir saat dinlendirdikten sonra servis yapin.
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