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DOLGULU HAMBURGER

1 parmak sucuk

2 dilim dana jambon

1 adet orta boy kirmizi sogan (dis seklinde kiyiimig)
4 adet kurutulmus domates

2 adet hamburger ekmegi

1 paket Cheddar peyniri

500 gr orta yagh kéftelik kiyma
Tuz

Karabiber

Kekik

4 corba kasigi ketcap

2 corba kagidi hardal

1 su bardagi galeta unu

Yarim yumurta

1 yemek kasigi yag

Dolgu malzemelerinin hepsini ince dograyin ( cheddar peyniri hari¢) ve yukarida yazildigi sira ile birer birer
tavaya ekleyerek soteleyin ve kenara alin [2] Kiymaniz diger harg malzemeleri ile harmanlayin ve iyice yogurun [
Kiymanizdan bir tutam alin ve ortasi cukur kenarlari duvar olacak gibi elinizle sekil verin. Dolgu malzemesinin
yarisini bu gukura doldurun ve tizerine cheddarin yarisini da koyun. Uzerini ayni sekilde yine kiyma ile kapatin,
kenarlarinin iyice ortlistigine dikkat edin [?] Tavada her 2 tarafida iyice renk alacak sekilde sana yaginda pisirin
ve sonra 7 dakika kadar 180 derecelik firina atin [2] Pisen hamburgerlerinizi , isteginize gére domates, yesillik,
tursu, sodan, ket¢ap, mayonez hardal ya da karamelize sodan ile servis edebilirsiniz

© lezzetler.com tarif no:119070 « adi:Dolgulu Hamburger « génderen:suda « indirme tarihi:03.04.2025 - 16:05


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/dolgulu-hamburger-vt87197
https://img.lezzetler.com/yuklenen2/dolgulu-hamburger-119070.jpg
http://www.tcpdf.org

