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DOLGULU ELMA TATLISI

6 adet sert elma

1 su bardag seker

3 su bardagi su

2 adet karanfil

Dolgusu icin

2 adet elma

1 corba kasigi margarin
2 corba kasiJi seker

1 avug kuru Gzim

1 avug dévilmus findik

Elmalarin kabuklari soyulur. Gekirdek yataklari oyularak cikarilir. Tencereye dizilir. Uzerine seker, su ve karanfil
eklenir. Yumusayana kadar pisirilir. Bu arada dolgu hazirlanir. Elmalar soyulur ve iri rendelenir. Bir tavaya
aktarilir, margarin, seker eklenir. Elmalar sulanana kadar pisirilir. Findik ve Gzim eklenir, ocaktan alinir. Pisen
elmalar servis tabagina siralanir. Soguyunca hazirlanan dolgu oyuk kisimlara doldurulur. Tam olarak soguyunca
sevise sunulur.
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