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DOLGULU ACIBADEM KURABIYESI
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250 gram tereyagi

1 cay bardagdi aygicegi yad
3,5 yemek kasi§i pudra sekeri
1 adet yumurta sarisi

1 adet kabartma tozu

1 adet vanilya

1 yemek kasigi yogurt

1 su barda@i toz badem

2,5 yemek kagigr misir nisastasi
4 su bardagi un

1 fiske tuz

I¢ harciigin:

1 paket ¢ig krema

1 su barda@i hindistancevizi
3,5 yemek kasigi toz fistik

3 yemek kasigi pudra sekeri

1 adet vanilya

Uzeri icin:

2 adet yumurta aki

5 yemek kasigi toz seker

I¢ dolgusu icin Hindistan cevizi, fistik, pudra sekeri ve vanilyayi gukur bir tabaga alin. Kremayi yavas yavas ilave
edin ve hamurunuz hazirlanincaya dek dinlendirin.

Hamur igin bir kaba yumusamis tereyagini, yumurtayi ve sekeri alarak yogurun. Diger malzemeleri de ilave edin
ve hamuru 5 dakika kadar dinlendirin.

Dinlenen hamurdan ceviz biyUkliginde parg¢alar alip igli kdfte yapar gibi agin ve kremali hargtan yarim tath
kagigindan biraz fazla koyarak yuvarlayin. Bu iglemi hamur bitene dek tekrarlayin. }

Oncelikle iyice ¢irpilimig yumurta akina kurabiyelerin Ust kismini bulayin ve sekere banin. Ust kismina dilerseniz
papatya sekli verebilir, dilerseniz de ¢arpi isareti yapabilirsiniz.

160 derecelik dnceden isitiimig firina verip Uzeri hafif pembelesinceye kadar pigirin.
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