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DOLGU KREMALI CEREZLI TART

2 su bardagi un

1 paket kuru maya

1 cay bardagdi toz seker

150 gr margarin

1 adet yumurta

1 adet vanilya

1 poset dolgu kremasi

2 su bardagi sut

2 adet elma

2 yemek kasigi toz seker

1 cay kasigi targin

yarim su bardag@i kuru kayisi
1 su bardagi kuru Gzim

1 su bardag iri kiyilmig ceviz

Unu eleyip Uzerine mayayi ilave edin ve kasik ile iyice karigtirin. Toz seker, yagd, yumurta ve sekerli vanilini ilave
edip yogurun. Hamurun yarisini elinizle bastirarak 26 cm ¢apindaki yaglanmig kelepgeli kalibin tabanina yayin.
Kalan hamuru uzun rulo haline getirin. Kalibin kenarlarina déseyip elinizle bastirarak 3-4 cm yuksekliginde kenar
olusturun. SUtl ¢irpma kabina alip Gizerine dolgu kremasini bosaltin ve mikser ile 6nce diisiik devirde 1 dakika,
daha sonra yuksek devirde 1 dakika daha ¢irpin. Kaliptaki hamurun Gzerine dokup kasik ile yayin. EIma, toz
seker, tarcin, kuru kayisi, kuru Gzim ve cevizi derin bir kaba alin ve kasik ile karigtirin. Dolgu kremasinin Gzerine
yayin ve pisirin.

© lezzetler.com tarif no:125756 « adi:Dolgu Kremali Gerezli Tart « gdnderen:Saadet ¢+ indirme tarihi:04.04.2025 - 07:49


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/dolgu-kremali-cerezli-tart-vt92690
https://img.lezzetler.com/yuklenen3/dolgu-kremali-cerezli-tart-125756.jpg
http://www.tcpdf.org

