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DOLDURULMUS YUMURTA

6 Yumurta

1 ¢orba kasigi ¢ig Krema
2 Salatalik

1/2 demet Dereotu

Biraz tuz, karabiber
8-10 tane siviyag

Biberli yesil zeytin

Yumurtalar kaynar suda 10 dakika kaynatin. Soguk suda beklettikten sonra kabuklarini soyun. Hepsini
uzunlamasina ikiye kesip, sarilarini ¢ikarin. Sarilar bir kaba aktarin. Uzerine ¢i§ kremayi, sirkeyi, zeytinyagdini,
karabiberi ve tuzu ekleyin. Gatalla iyice ezin. Karisimi yumurtalarin i¢cine doldurun. Doldurulmus taraflar Uste
gelecek sekilde servis tabagdina dizin. Yesil zeytinle ssleyin. Salatalik ve mayonezle birlikte servis yapin.
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