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DOLDURULMUS ORDEK

Malzeme:

3 kg 6rdek

Marine etmek icin :

1 dis sarimsak

1 cay bardagdi taze zencefil

1 tath kasidi tahin

1 corba kasigi bal

1 ¢corba kasigi soya sosu

1 corba kasigi su

1 cay kasigi susam yag!

Tuz

Karabiber

Kestaneli i¢ icin :

500 gram dana kiyma

500 gram kestane

10 adet arpacik sodan

3-4 adet cubuk targin

3-4 adet karanfil

3-4 adet yildiz anason

1 dis sarimsak

1 corba kasigi kus Gzima

1 corba kasigi dolmalik fistik

1 cay kasigi kimyon

1 cay kasigi Karabiber

1 tath kasidi toz seker

1 tath kasidi Bizim Aygicek Yagi
Tuz

I¢ pilav igin :

1 kg Bizim Baldo Pirin¢

2 kg kuru sogan

1 demet maydanoz

1 demet Taze nane

1 litre su

1 adet Bizim Mutfak Tavuk Bulyon
1 corba kasigi kus Gzima

1 corba kasigi dolmalik fistik

1 cay kasigi kimyon

1 cay kasigi targin

1 cay kasigi yenibahar

1 tath kasidi toz seker

1 tath kasidi Bizim Aygicek Yagi
Tuz

Kirmizi sos igin :

500 gram taze nar suyu

200 gram Teremyag

1 cay kasigi Bizim Mutfak Bugday Nisastasi
Taze fesleden sos igin :

1 demet taze feslegen

4 corba kasigi Altin Hasat Sizma Zeytinyagi
4 corba kasigi su

1 cay kasigi Bizim Mutfak Bugday Nisastasi
Tuz

Marine malzemelerini derin bir kabin iginde iyice karigtirin. Ordegi temizleyip, yikadiktan sonra marine edin ve
en az 3 saat bekletin. Kestaneli i¢i hazirlamak icin bir tencerede kiyilmis sodani, sarimsagi ve dolmalik fistigi
pembeleginceye kadar siviyag ile hafifge kavurun. Kiymayi ekleyip karigtirdiktan sonra diger malzemeleri ekleyin
ve hafif ateste karigtirarak kiyma pisinceye kadar kavurun. Tencereyi ocaktan alip dinlenmeye birakin. I¢ pilav
icin bir tencerede kiyilmig sogan ve dolmalik fistigi pembe renk alana kadar siviyag ile kavurun. Pirinci ekleyip
bir miktar daha kavurun. Diger malzemeleri ekleyip agzini kapatarak kaynatin. Altini kisarak suyunu ¢ekinceye
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kadar bekletin. Piringler yumusayinca tencereyi kenara alip demlendirin. likken kestaneli i¢ ile karistirin. Kirmiz
sos i¢in hafif ateste nar suyu icinde Teremyag eritin ve tuz ekleyin. Kaynatip bir miktar ¢ektirdikten sonra altini
kapatip nigasta ekleyip karigtirin. Feslegeni zeytinyagi ve su ile blenderde ¢ekin. Bir tava iginde tuz ile beraber
kaynatip bir miktar ¢ektirin. Altini kapatip nisasta ekleyip karistirin. Ordegi marineden gikartip aliminyum folyo
ile sardiktan sonra firinda her yiizin 6nceden isitilmig 150 derece firinda pigirin. Agip igini kestaneli i¢ pilav ile
doldurduktan sonra Ustiine kalan marine malzemesinde suriip 180 derecede 15 dakika daha pisirin. Ordegi
servis tabagina alip bir tarafina kirmizi ve diger tarafina yesil sos gezdirerek servis yapin.
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