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DOLDURULMUS KABAK (ALMANYA)

8 kiguk korpe kabak,

tuz,

1 limon suyu,

1 yesil sogan,

maydanoz, nane, feslegen, mercankdsk gibi taze yesillik,
350 g taze yagli peynir,

2 corba kasiJ! en iyi kalite zeytinyagi,

karabiber,

2-3 corba kasig dévilmUs ceviz.

Kabaklari yikayip uzunlamasina kesin, i¢lerini biraz oyun, Gzerine limon suyu damlatin, tuz serpin ve 30 dakika
bekletin. Sodani kiyin, az suda 2 dakika haglayin ve stizilmeye birakin. Yesillikleri yikayip kurutun, ayiklayin ve
kiyin. Peyniri, soganlari, yesilligi, zeytinyagi, tuz ve biberi karistirin. Hepsini bir krema sis torbasina doldurun.
Kabaklari bir tabaga dizin, iclerini torbayi sikarak krema ile doldurun. Servis yapana kadar soduk bir yerde
bekletin, Gzerine ceviz serpistirin. Taze ekmekle sofraya getirin.
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