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DOLDURULMUS HINDI

Malzeme:

6 dis sarimsak

taze sogan

Tuz

Karabiber

Kuru domates

1 adet hindi but
AltinHasat Riviera Zeytinyagi
2 adet yesil sogan
4 adet beyaz sogan
mantar

Sarimsaklari plre haline getiriniz. Tuz ve biber ekleyip iyice karistiriniz. Hazirladiginiz karigsimi hindi butlarindaki
kemikleri ¢ikartarak bos olan kisma yerlegtiriniz. Yanmaz iple butlar baglayarak AltinHasat Riviera Zeytinyagi
konulmus tavada pigirmeye baglayinz. Her iki tarafini da iyice kizartiniz. Dogranmig yesil soganlar tavaya
ekleyiniz. Uzerine hafif¢ce su gezdirerek 10 dk pisirmeye devam ediniz. Ayri bir tencerede hagladiginiz sodanlari
da ekleyiniz. Mantar ve ¢esitli garniturlerle arzunuza gore servis ediniz.
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