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DOLDURULMUS DOMATES

Malzemesi:

4 adet yumurta

4 adet olgun domates

tuz ve karabiber

90 gr. yumusak tereyagdi

30 gr. kasar peyniri

1 corba kasigi kiyllmis maydanoz
4 corba kasig yogurt

Hazirlanisi:

Domateslerin tst kisimlarini keserek birer kapak gikartin. i¢ kisimlanndaki etin bir kismini ve gekirdeklerini
oyarak temizleyin. Domatesleri yaglanmig tepsiye dizin. Domateslerin i¢ kisimlarina tuz ve karabiber serpin.
Yumusak tereyagindan birer par¢a domateslerin igine koyun. Her domatesin i¢ine bir yumurta kirin. Uzerlerine
rendelenmis peynir ve maydanoz serpin. Kalan tereyagini da koyup sicak firinda 20 dakika pisirin. Sicak olarak
servis yapin.
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