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30 gr. yas maya

1 bardak su

1/2 tath kasig seker
5 ¢orba kagiJi tereyagdi
1 tath kasidi tuz

1 adet yumurta
1/2kg. un

Ic:

150 gr. peynir

18 adet zeytin

Uzeri Igin:

¢irpilmis yumurta
susam

DOLDURULMUS AY COREGI

Mayay! bir kaba alin. Yagi ve suyu ekleyin ve karigtirin ardindan tuz, seker, yumurta ekleyerek karigtimaya
devam edin. Unu da ilave ederek yumusak bir hamuru elde edene kadar yodurun. Uzerine bir kez 6rtiin ve
yarnm saat dinlenmeye birakin. Daha sonra hamuru unlanmig bir zemin Gzerine alarak zemindeki unu
temizleyene dek yogurun ve tggen sekline getirin. Igine peyniri esit miktarda yayin, zeytinleri ikiye bolin.
Peynirin Gzerine esit araliklarla dizin. Hamuru ay ¢Oregi seklinde katlayin ve yagh kagit Gizerine yine yagl kagit
ile kapli olarak koyun. 20 dakika daha dinlendirin. Uzerine ¢irpiimis yumurtayi stirlin ve susam serpin. 200
derece firinin en alt katinda 20 dakika pisirin
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