é%ij Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

DOLANGER (ELAZIG)

https://www.elaziz.net

1 cay bardagi yogurt

1,5 su bardagi su

1 yumurta

50 gr sanayag!

1 cay kasigi kabartma tozu
bir miktar tuz

Dévulmus ceviz

1 fincan zeytinyag!
Acmak i¢in nigasta ve un
Serbet igin:

6 su bardagi seker

5 su bardagi su

6 damla limon

1.Malzemelere gére yumusak bir hamur yogrulur.

2.Hamurdan ceviz biyUkliginde yumaklar yapilir.Her yumak oklava yardimiyla yufkaya déntstiralGr.

3.Yufka ortadan ikiye kesilip Uzerine dévilmUs ceviz serpilir.

4.Yufka yuvarlak kenarindan oklavaya sarilip yuvarlanir.Oklava Gizerinde el yordamiyla iki taraftan hafif sikistirilir
ve yaglanmisg tepsiye dizilir.

5.Her yumak i¢in ayni islem uygulanir.

6.Tepsi dolduktan sonra sivi yagd dékulip firinda kizartilir.Firindan ¢iktiktan sonra serbeti verilir.

B PRl

ay- s e P "'i-

. L “‘.1.1

TP L SR

Pl ar 5 ._T_TI,,.-_;,} -

| LS
WA P Y ane ety '
" & id 13l L 2 Gl fade ‘:;H‘-h M +1
1 | | 'l:l\h
- L

_|,;::-.T,.:ﬂ,u -|r_._.*" ‘ 't‘_

7 \. N ma A .‘-' rw leqw i -:1? --.I
L ™

:‘\'..ﬁ"fﬁ.r‘F r":t Y g, 3 -"h. R .

e Ji.
P _I'!"l i\.l .,.,‘: iy, F9 ,\r‘r 3 .F .l

- h-.y: ?’

Fotograf "tesrifat" tarafindan génderildi. 14.05.2016
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