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DOLANGER (ELAZIG)

1 cay bardag: eritilmis tereyagi
1 cay bardag! yogurt

1 cay bardagi sit

1 adet yumurta

1 tath kasidi karbonat

1 tath kasidi limon suyu

Aldig1 kadar baklavalik un
Yarim kg ceviz

2 kase toz seker

1 litre su

Tdm malzemeleri iyice harmanlayip en son baklavalik unu ilave edin. Hamur kulak memesi kivamina geldiginde
bezeler yapip agip.

Agilan yufkanin icerisine dévilmus cevizi serpin. Yufkayi oklavaya sarip yuvarlayin. Oklava Gzerinde her iki
taraftan yufkayi sikistirip oklavadan ayirin. Yaglanmis tepiye dizin. Tim bezeler i¢in ayni iglemi yapin. Firinda
kizarana kadar pigirin. Diger yandan suda sekeri kaynatin. Limon suyunu ilave etmeyi unutmayin. Serbet sicak
dolanger Ilik halde iken serbetini dokin.
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