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DOLANGER TATLISI (ELAZIG)

Zeynep Arslanoglu

1 cay bardagi yogurt

1 buguk su bardagi su

1 yumurta

50 gr margarin

1 cay kasigi kabartma tozu
Bir miktar tuz

Dévulmus ceviz

1 fincan zeytinyag!
Acmak i¢in nigasta ve un
Serbet igin:

6 su bardagi seker

5 su bardagi su

5-6 damla limon

Elazig mutfagindan bir hamur tatlisi olan dolanger olduk¢a zahmetli bir tatli. Malzemelere gére yumusak bir
hamur yogrulur. Hamurdan ceviz blyukliginde yumaklar yapilir. Her yumak oklava yardimiyla yufkaya
doéndstardldr. Yufka ortadan ikiye kesilip Gzerine dévulmus ceviz serpilir.

Yufka yuvarlak kenarindan oklavaya sarilip yuvarlanir. Oklava izerinde el yordamiyla iki taraftan hafif sikigtirilir
ve yaglanmig tepsiye dizilir. Her yumak i¢in ayni islem uygulanir. Tepsi dolduktan sonra sivi yag dokulup firnda
kizartilir. Firindan ¢iktiktan sonra serbeti verilir.

Not: Elazi§'a ait olan dolanger tatlisinin ay-yildiz seklinin verilmig haline de "Ay yildiz tatlisi” denir.
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