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DOLANGEL

Ayse Tuter

500 gr. Un

1 su bardag st

2 kesme seker

Tuz

1 ¢corba kasigi maya
100 gr. Tereyag!
Ustu icin:

Yumurta sarisi
Haghag

Iciigin:

250 gr. Beyaz peynir
2 haglanmig patates
1 tath kasidi ¢érekotu
Tuz

Bir su bardag sltle gseker eritin. Unu eleyin ortasini agin mayay dokin yogurun ele yapigmayacak gekilde bir
hamur yapin. 20 dakika dinlendirip merdane ile agin. Uzerine tereyadini strin. Bohga gibi katlayin dolapta Isaat
bekletin.Tekrar merdane ile yufka blyikliginde agin. Hazirladiginiz igi yayin. Bir ucundan baglayarak sikica
sarin. Rulo yapin. Kendi ekseni etrafinda dondirerek sarin yaglanmig tepsiye koyun. Uzerine yumurta sarisi
siriin. Haghas serpin. Onceden isitiimis 170 derece firinda kizarana kadar pisirin.
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