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DOLANDIRMA (MALATYA)

750 gr.iyi cins un

2 yumurta

1 cay kasigi karbonat

2 ¢orba kasigi yogurt

1 fiske tuz

150 gr. ceviz igi

Agma payi (1/2 kg.) nisasta
1kg. toz seker

400 gr. tereyad

Yapilig: Genis bir kabin iginde un elenir. Ortasi acllir, iki yumurta kirilir, tuz, yogurt, karbonat konup énce bu
malzemeler kanistinlir, 1lik su ilavesiyle kulak memesi yumusaklijinda bir hamur hazirlanir, nemli bez altinda on
bes yirmi dakika inlendirilir. Kiclk bezeler yapilir. Oklava ile nisasta dokilmuUs tahta veya mermer Uizerinde
sigara kagidi inceliginde acllir. Yufka ikiye katlanir. Yufkanin 6n kismina oklava yerlestirilir. Oklavanin éniine
kiyllmig ceviz, eritiimis tereyag gezdirilip oklava kalinliginda boydan boya sarilir. Boyuna dogru biziilerek
oklavadan c¢ikarilir. U¢ santim genisliginde kesilir, yaglanmis tepsiye yan yana dizilir. 250 gr. eritilmig tereyagi
Uzerine gezdirilir. Orta hararetli firnda alti Gstl pempe renkte kizartilir. Firindan ¢ikarilip sogutulur. Ik surup
dokalerek servisi yapilir.

Surup: 1 kg. seker 1 kg. suyla atese konur, seker eriyinceye kadar karistirilir. Seker eridikten sonra iki ¢ tagim
kaynatilir, dortte bir limon suyu konarak bir tagim daha kaynatilip atesten alinir.
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