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DOLAMALI SU BOREGI (YUFKADAN)

MALZEMELER
3 adet yufka

2 adet yumurta
100 gr. tereyagdi
soguk su

sivi yag

Bir tavada tereyagini eritip, ocaktan alip, ilik hale gelince tzerine yumurtayi kiriyoruz ve karigtiriyoruz. Yufkayi
tezgaha serip, Uzerine firga ile yad ve yumurta karigimindan surtiyoruz ve ardindan ikiye béliyoruz. Bir kasede
beyaz peyniri rendeleyip dereotu, maydanozu dograyip karistirdiktan sonra yuftkanin Gzerine serpistiriyoruz.
Kestigimiz yere dogru rulo yaparak sariyoruz. Tum yufkalara bu islemi uyguluyoruz. Tavanin ortasindan
baglayip dolaya dolaya ruloyu sariyoruz. Yufkalarin biytk boy tavamizi tam doldurmasina dikkat ediyoruz.
Uzerine ¢ikacak kadar soguk su koyup 5-6 dk. beklettikten sonra, elimizle yufkalarin tGzerini kapatarak bir tarafa
egip olabildigince suyunu ddklyoruz. Uzerine ve yanlara sivi yag dokiip, orta ateste alt kismi kizarinca ters
cevirip diger tarafini da kizartiyoruz. Bir servis tabagina alip, dilim dilim kesip servis yapiyoruz.

Not: isterseniz kiymali har¢ yapabilirsiniz.
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