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DOLAMA OTLU MANTARLI KREP

Krep hamuru igin;

1 adet yumurta

1 su bardag st

2 yemek kagsigi kepekli un
Tuz

Igi igin:

100 gram kadar mantar
1/2 paket dolama otu (200 gr kadar)
1/2 su bardagi st

1 yemek kasigi kepekli un
Tuz

Karabiber

Ustu igin:

2 yemek kasigi yogurt
Yeteri kadar ekmek kingi
Siviyag

Krep hamuru igin tim malzemeyi akici kivamda olacak sekilde iyice karistirin.
Hafif yagladiginiz tavaya ince tabaka halinde dokiin, arkali 6nlQ pisirin.
Tdm malzeme bitene kadar iglemi uygulayin.

Bagka bir tavada ufak ufak dogradiginiz mantarlari sivi yagda 3-4 dk kadar gevirin. ince kiydiginiz dolama otunu

ekleyin. Onlarda pisip suyunu gekince tuzu ve biberini ayarlayin.

Sitln igine unu katin ve iyice karigtirin. Unlar iyice ezilsin. Sos tenceresinde surekli karistirarak sosu pigirin.
Hafif krema kivamina gelince dolama otuna ekleyip iyice karigtirin. ( Ben bagamel sosunu unu kavurmadan

yapiyorum.)

Krepleri ortasina malzeme koyarak kalin sigara béregi seklinde sarin ve yaglanmis firin kabina yerlestirin.
Um krepler bu sekilde bittikten sonra Ustlerine yodurt striin ve ekmek kiriklarini serperek firinda tstl kizarana

kadar pigirin.
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