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DOLAMA COREK

2 su bardagi ik st

Yarim su bardagi sivi yag

1 kullanimlik yag maya (40 gr.]

1 corba kagigi tozseker

1,5 paket margarin veya tereyagi
Alabildigince un

1 yumurta sarisi

Tuz

Ik sute, tozsekeri ve mayay! ekleyelelim. Maya kabarinca hamur yogurma kabina aktaralim. Igine siviyag
ekleyip tuzunu ayarlayalim. Malzemenin alabildidi kadar un ekleyip kulak memesi yumusakliginda bir hamur
elde edelim. Hamuru 12 esit bezeye bdlelim. Her bezeyi servis tabagi biyUkliginde agalim. Yumusamig
margarini her yufkanin tzerine elimizle strelim. 12 yufkayi aralarina yag sUrerek Ust tste dizelim. Yufkalari rulo
olarak saralim. Ruloyu buzdolabinda 3 saat bekletelim. Dolaptan alip ruloyu 1 cm araliklarla keselim. Kesilen
rulolar iki ucundan gekistirip incelterek yassi seritler haline getirelim. Seritleri parmagimiza dolayarak rulo
yapalim. Firin tepsisine dizelim. Uzerlerine yumurta sarisi sirdigimuz rulolari oda sicakhginda 1/2 saat
bekleterek mayalanmasini saglayin isitilmig 200 derece firinda pisirelim. Alti Ustl kizarana dek pisirelim.
Pistikten sonra firndan ¢ikarip ihstiralim. Servis yapalim.
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