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DOLAMA COREK

1 paket yas maya

1 cay kasigi seker

1 su bardagi ilik su

1 adet yumurta beyazi
3 ¢corba kasigi yogurt
Yarim paket margarin
3 dilim beyaz peynir

1 tath kasidi tuz
Alabildigi kadar un
Uzeri icin:

1 adet yumurta sarisi
Corekotu

Yas maya, su ve seker eritilir. Uzerine eritilmis margarin, yumurta beyazi, yodurt, tuz eklenir, iyice karigtirilir.
Sonra yeteri kadar un katilarak yogrulur. En son ezilmis peynir eklenir, kanstirilir. Hamur 1 saat kadar
dinlendirilir. Sire sonunda hamur unlu zeminde merdaneyle, kii¢ik tepsi buyUkliginde acilir. Bigakla 1 parmak
eninde geritler kesilir. Seritler kendi etrafinda dolanir ve yaglanmig tepsiye aralik birakarak dizilir. 20 dakika
dinlendirildikten sonra Uzerlerine yumurta sarisi srdlir, ¢gérekotu serpilir. Onceden isitilmig 190 derece firinda
kizarana kadar pigirilir.
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