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DOKUM TENCEREDE MINI KEK

https://naturelkaseyirdefteri.com/

2 Yumurta

2 yemek kasigi Naturelka keciboynuzu unu
1 yemek kasidi silme kakao

10 adet kayisi

4 adet incir

2 yemek kasigi turna yemisi

2 yemek kasigi chia tohumu

5 yemek kasigi st

1 yemek kasidi eritilmis hindistancevizi yadi
1,5 cay bardagi yulaf

1 paket kabartma tozu

Yumurtayi kaba kirip iyice ¢irpin.

Igine keciboynuzu unu ve kakaoyu ekleyip karistirin.

Kayisive imcirleri ufak ufak dograyip karisima ekleyin. Turna yemisinide ekleyin.
Chiayi sUt ile karnigtinn. Hindistan cevizi yagini eritin ve karisima ekleyin.

En son yulaf ve kabartma tozunu ekleyip karigtirin.

Mini ddkim tencereyi hindistan cevizi yadi ile yaglayip, karisimi igine dékin.
200 C[?] de 6nceden isitilmis firinda 20 dk pisirin.

Soguduktan sonra tencereden ¢ikarip servis yapin.
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