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DOKUM TENCEREDE KURUFASULYE

Bernardo

1 su bardagi kurufasulye

1 adet orta boy sogan

2 adet domates

2 yemek kasi@i biber salcasi
3 yemek kagigi sivi yag

Tuz

Sicak su

Kurufasulyeyi genelde aksamdan islatarak pisirmeniz énerilir. Ama bu her zaman pek mimkin olmayabilir.
Zaten dokim tencere kullanacagimiz icin dilerseniz 1-2 saat dnceden de islatabilirsiniz. Tenceremize sicak su
koyarak fasulyeleri hafif diri kalacak gekilde pigiriyoruz. Ardindan suyunu sizlp bir kenara aliyoruz. D6kim
tencere igerisine sivi yag ve soganlari koyuyoruz. Soganlar pembelesinceye kadar kavuruyoruz. Uzerine
domates ve salgayi ekleyip domatesler yumusayana kadar pisiriyoruz. Daha sonra kurufasulye ve Gzerini tg
parmak gecgecek kadar sicak su ve tuz ekleyip tencerenin kapagdini kapatarak kisik ateste pismeye birakiyoruz.
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