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DOKUM TENCEREDE ANASONLU TURLU

Bernardo

3 adet orta boy patates

1 adet patlican

Taze fasulye (2 avug tutamiyla)
2 orta boy sogan

4 adet domates

2 adet sivri biber

8-9 tane sarimsak

1 yemek kagigi salca

Su

Tuz
Karabiber
Anason
Siviyag
Tereyagdi

Dokiim tenceremizin en altina sirasiyla iri dogranmig soganlari diziyoruz. Uzerine sivri biberleri, taze fasulyeleri,
2 domatesi ve sarimsaklarm yarisini, kip dogranmis patatesleri, sonra kiigik dogranmis patlicanlari, en tste
geri kalan domatesleri ve sarimsaklari ilave ediyoruz. Yagi da en son Gzerinde gezdiriyoruz. 1 yemek kasig
tereyaQi da dizdigimiz yemegin tzerine koyuyoruz. 2 ¢orba kasesi kadar salcall ve tuzlu suyu dékup orta ateste
yavasg yavas pisiriyoruz.
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